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¡Los propios enreda pita!

$31.500

$26.000

guandolo quillero
Ron, Triple Sec, Vino (Corozo), Mix de Frutas, 
Ginger

refajo juniorista
Ron, Triple Sec, Aguila Original, Mix de Frutas, Kola

los metemonos para compartir

Barranquilla, República de Colombia, Sábado 28 de octubre 1933

trago doble
$10.000

$15.000

$15.000

trago doble
$10.000

$35.000
$24.000
$20.000

$20.000

$20.000
$12.000

PROHÍBASE EL EXPENDIO DE BEBIDAS EMBRIAGANTES A MENORES DE EDAD. LEY 124 DE 1994.
EL EXCESO DE ALCOHOL ES PERJUDICIAL PARA LA SALUD. LEY 30 DE 1986

Advertencia Propina: Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el cual podrá ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoración del servicio prestado. Al momento 
de solicitar la cuenta, indíquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o indíquele el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de propina se destinan en 100% a nuestros empleados. En caso de 
que tenga algún inconveniente con el cobro de la propina, comuníquese con la Línea exclusiva dispuesta en Bogotá para atender las inquietudes sobre el tema: 6-51-32-40 o a la Línea de Atención de la Superintendencia de Industria y Comercio: 5-92-04-00 en Bogotá o para el resto del país línea gratuita 
nacional: 018000-91-01-65 

¡Los propios embellecedores!

hey llave !!!
¿qué tal te fue en cucayo?

info@cucayococina.com
@cucayococina

$24.000

$24.000

ron trompá
Ron, Mango, Malibú, Crema de Coco

cococho
Ron, Maracuyá, Triple Sec, Yerbabuena

tronco de daiquiris

pollerón
Ron, Agua de Panela, Yerbabuena, Soda

pantallero
Ron, Corozo, Yerbabuena, Soda

tradicional
Ron, Yerbabuena, Soda

los inmondables mojitos

margarita Tradicional
margarita de frutas
piña colada

la misma vaina de siempre

$24.000

$24.000

$24.000

$24.000
$25.000
$26.000

$24.000

$24.000

$24.000

$24.000

cocoloco gin
Tónica, Crema de Coco, Flor de
Jamaica y Romero 

mango biche gin
Tónica, Naranja y Mango, Sal Pimienta

limoncirri gin
Tónica, Albahaca, Limón

el pepi gin
Tónica, Pepino, Manzanilla

nuevonuevo

nuevonuevo

nuevonuevo

nuevonuevo

raspaos
envenenaos

lulo
limonada cerezada

mandarina
Con Smirnoff

maracuyá
Con Gordons

tamarindo
Con Black & White

$21.500
nuevonuevo

rones
Medellín Pipona
Medellín Panchita

whisky
Buchanans 18 Años
Buchanans Master
Buchanans 12 Años
Buchanans 12 Años - 375 ml
Old Parr 12 Años
Old Parr - 500 ml
JW Gold Label
JW Black Label 
JW Red Label
Black & White
Haig Club 

botella
$90.000
$50.000

$495.000
$295.000
$255.000
$145.000
$230.000
$170.000
$345.000
$220.000
$105.000
$90.000
$170.000

$140.000
$80.000

$130.000
$210.000
$250.000
$370.000

vodka
Smirnoff Red
Smirnoff Lulo 

ginebra 
Gordons Gin
Tanqueray London
Tanqueray Rangpur
Tanqueray Ten

aguardiente
Antioqueño Pipona
Antioqueño Panchita

$90.000
$50.000

botella

EDITORIAL
Editorial Cucayo

Bienvenido estimado comensal, 

Si has llegado a este lugar con el único 
propósito de comer algo, no será del todo 
cierto, porque no te encuentras en un 
simple restaurante, sino en el lugar que te 
brindará la mejor experiencia de la cocina 
barranquillera que puedas tener, aparte de 
sentirte en el mismísimo corazón de esta 
ciudad.

Podrás sentir desde que pisas la puerta que 
tus sentidos se agudizan, verás estampas 
carnavaleras por doquier, típicas sillas y 
mesas de madera, el tradicional tejida de 
plástico, sentirás que vas en los ruidosos y 
pintorescos buses urbanos, el picó propio 
de nuestra ciudad,  ya entrando en 
ambiente gastronómico, azotará tu nariz la 
mixtura de olores exquisitos provenientes 
de la cocina alegóricos a lo más típico de 
nuestra región caribe.

Estás en un sitio de comida típica de 
Barranquilla, casi que un templo a la 
gastronomía Caribe, en donde las llamas de 
los fogones bailan al son de la cumbia, el 
sancocho hierve alegre como la danza del 
mapalé y el humo del carbón encendido le 
imprime ese toque secreto al sabor final de 
la comida, por eso, en cada bocado que 
comerás sentirás el sabor caribe .

Atrévete a degustar cada plato como si 
fuera el ultimo, ya que al final tu paladar 
quedará satisfecho, pero al mismo tiempo 
inquieto y exigente con la seguridad de que 
si eres propio o forastero volverás a este 
lugar con la alegría en tu alma y corazón 
de que eres un Barranquillero más.

VALERIA

@valecharris

ginebritas bacaneadas

$29.500

$7.500ollita de cucayo
Con Hogao 

queso frito
Con Salsa de Guayaba

$28.500

$29.000

$22.000

deditos de olaya (6 Unidades)
Deliciosos Deditos Fritos de Queso Criollo
 matrimonio
2 de Bollo e´ Yuca,  2 de Mazorca y 2 de 
Limpio con Queso  Costeño

butifarra soledeña
Con Bollo e´ Yuca

$25.000

$25.000

Huevas de Pescado
Con Salsa Tártara y Patacones 

$19.500chorizo

$24.000Quibbe  (6 Unidades)

Cayeye
Con Chicharroncito, Queso Costeño,
Sofrito y Aceite de Cilantro

$8.500
$7.500

$33.500

consomé 
(Costilla o Gallina)
ollita de sopa
Guandúl, Mote o Mondongo

chicharrón 
   - mediano

$15.000
$15.000
$15.000
$15.000
$16.500arepitas de huevo (6 Unidades)

empanaditas 
    -carne (6 Unidades)
    -queso (6 Unidades)
carimañolas
   -carne (6 Unidades)
   -queso (6 Unidades)

$57.000
róbalo
     - costeño
       (Con Suero, Cayeye y Chorizo)

(De Mariscos en Leche de Coco)
arroz isleño

arroz del prado
(Caldoso, con Chorizo y Camarón)

$45.500posta cartagenera
Acompañado de Arroz con Coco, Patacones
 y Ensalada del día 

lengua en salsa
Arroz con coco, ensalada, patacones.

$42.000

$65.000

$48.500

$57.000

bisteck al caballo
Con Tomate, Cebolla y 2 Huevos Fritos
Acompañado de Yuca.

langostinos porteños
(Al Ajillo con Papas a la
Francesa y arroz con coco)

$67.500



2 Sábado 28 de octubre 1933 >> “Ostreria, arroces, sopas pa’l guayabo” 3 Sábado 28 de octubre 1933 >> “Pescados,  Aves &  Carnes, La Ñapa,  Postres”

$50.500

enyucao tibio
Crema de la Abuela, Caramelo de Arropilla y
Helado de Vainilla
torta de panocha con
bocadillo y queso
Caramelo de Arropilla y Helado de Vainilla

$15.000

$15.000

No Vendemos Sopa Vieja ni Recalentá

Todas las Sopas vienen con
Arroz Blanco y Aguacate

“Pescados”

“Bebidas, Jugos y cervezas”

lomo de cerdo
Acompañado de Yuca o Papa, Plátano Pícaro
y Ensalada del día
sobrebarriga a la criolla
Acompañado de Yuca, y Ensalada del día

si el mar fuera mío,

te lo regalo con to’ 

y pescao’
si el mar fuera mío,

te lo regalo con to’ 

y pescao’

COLOMBIANO
100%

domicilios

3854621
3184559811

bebidas frias pa’ la sed
Club colombia.....$ 7.500 

Costeñita ............$ 4.500
Aguila ..................$ 6.500

aguila light.........$ 6.500

stella artois .....$11.500

corona ................$11.500

coronita .............$ 7.000

bbc .......................$ 10.000

$ 6.500
$ 6.500

$ 8.000

$ 2.500

gaseosa ........................
agua hatsu .................. 

jugos .........................
      -corozo
      -tamarindo
      -maracuyá
      -lulo
      -nispero
      -zapote
      -mandarina
      -fresa
      -tutifruti
adición de leche...........

$ 9.000

$ 8.500
$ 9.500
$ 10.500
$ 9.500
$ 6.500

milo...............................
limonadas
     -natural ................
     -cerezada ...............
     -coco ......................
     -mango biche ..........
agua e’ panela .............
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coctel de CAMARÓN

$31.500

playero
(Pescado, Leche de Coco)

bomba
(Pulpo, Camarón, Calamar
   y Pescado)

caribe
(Pescado, Camarón, Suero 
  Costeño, Crocante de Tocineta)

$35.o00

$37.500

$36.500

$33.500

Ceviche de Pescado
En Salsa de Maracuyá 

nuevonuevo

nuevonuevo

nuevonuevo

Ceviches

Todos nuestros Arroces vienen acompañados 
de Patacones o Papas a la Francesa

$39.000

arroz de lisa
$37.500

$37.500

$49.500

$40.500

$45.500

$55.500
$62.000

$50.000
$55.000
$66.000

$60.000

$80.000

$65.000

mojarra frita

róbalo    
      - a la plancha 
      - al ajillo
      - a la marinera
     posta de sierra
     - frita
     - leche de coco
     - a la marinera

Todos nuestros pescados vienen acompañados con
Arroz con Coco, Patacón, Aguacate y Ensalada del día

bocachico frito
PARGO frito

Con Carne Salá

$38.000
Con Chicharroncitos,

Suero y Sofrito

$35.000

$42.000 $39.500

$38.000
$50.000

Pulpo, Mejillones,
Camarones, Calamar$31.000

$54.000

lomo fino
Acompañada de Yuca o Papa, Plátano Pícaro
y Ensalada del día

punta de anca
Acompañada de Yuca o Papa, Plátano Pícaro
y Ensalada del día

CHURRASCO
Acompañada de Yuca o Papa, Plátano Pícaro
y Ensalada del día

BIFE CHORIZO
Acompañada de Yuca o Papa, Plátano Pícaro
y Ensalada del día

$62.000

sobrebarriga a la criolla
Acompañado de Yuca y Ensalada del día

$46.500

$55.000

$35.500

$36.000

$44.500

$44.500

$32.500

$38.000

costilla
Acompañado de Yuca y Ensalada del día

CHURRASCO
Acompañada de Yuca o Papa, Plátano Pícaro
y Ensalada del día

BONDIOLA
Acompañada de Yuca o Papa, Plátano Pícaro
y Ensalada del día

lomo
Acompañado de Yuca o Papa, Plátano Pícaro 
y Ensalada del Día

RES

CERDO

POLLO
pechuga
Acompañada de Yuca o Papa, Plátano Pícaro
y Ensalada del día

$6.000
$6.000

$6.000
$8.000
$6.000
$6.000
$8.000
$6.000
$6.000
$7.000
$7.000
$8.000

aguacate
patacones
queso costeño
ensalada del día
bollo limpio
bollo e’ yuca
bollo de mazorca
arroz blanco
plátano pícaro
chips de plátano
arroz con coco
papas a la francesa


